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Un restaurant convivial pour partager un repas
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BIENVENUE A L'ESTAMINET DE LA FERME AUX OIES, -
UN RESTAURANT CONVIVIAL OU L'O_N PARTAGE
UNE CUISINE MAISON, SIMPLE ET GENEREUSE !

- Ici, on se retrouve pour profiter de moments chaleureux,
- en famille, entre amis, ou entre collégues

A\l '

NOS BIERES A LA PRESSION st st sou

LASOURCE4.7% T @ED - - - -~ — - —————————————————~———————— — —— 35€  5€  65€

Brasserie des sources - Lager blonde houblonnée a cru, avec une note d'agrumes

s 5,5€ 7€ 9€
LABIEREDUMOMENT V@@ - - - — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — —
MOULINS D'ASCQ BLONDE 6.2% @ ***************************** 5€ 6,5€ 8,5€
Brasserie Moulins d’Ascq - Notes céréaliéres, de pain frais, nuances résineuses et mieleuses
SESSION PALEALE4.5% %@ 5€  65€ 85€
Brasserie Moulins d’Ascq - Fine amertume, arémes frais, floraux et houblonnés
DOUBLEIPA7%SY®- - — — — ~__ 6€ 75€ 9€
Brasserie Moulins d'Ascq - Brut IPA, saveurs fruitées et notes d’agrumes
VIEUX LILLEROUGE 8.5% ¢z 5€¢  65€ 85€
Brasserie des sources - Biére vive et fruitée, aux arémes de cerise et au goit légérement acidulé
PAIXDIEUNOVA6%  —  — — — — —ems === ===-= === ==== - — - 6€ 7€ 9€
Brasserie Caulier - Notes fruitées, suivie de saveurs maltées et épicées
BONSECOURSPRESTIGE9% A
Brasserie Caulier - Triple ronde et amertume légérement prononcée
PAIXDIEU10%" o o s e e 65€  75€ 9,5€
Brasserie Caulier - Fine amertume, aromes épicés et fruités
POULE MOUILLEE 6.5% @@ 7777777777777777777777777777777777 55€ 7€ 9€
Brasserie Tandem - IPA Houblonnée, a 'amertume subtile et aux notes d’agrumes
PINPON7%& 55¢ 7€ 9¢
Brasserie Tandem - Notes fleuries, d'épices et de pamplemousse
FAUTEUSE DE TROUBLES 6%} 55¢ 7 o€ _
Brasserie Tandem - Trés aromatique, robe trouble, Légére amertume, notes agrumes A‘[Qiiig;gﬁ,m
MAIS LEON
\\ ‘ DANS VOTRE SALON
EN BOUTEILLE 25cl  33cl

CIDRE MAURET5% - - — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — 7,5€

Brut

LIEFMANS38% o 6€

Biére aux arémes de fruits rouges (servie avec des glagons)

BIERE MONT-BLANC GENEPI5.9% 7€

Brassée a l'eau pure du glacier du Mont-Blanc

BIERE BLANCHE MOULINS D'ASCQ5% €} @ ¢eanzy — — — — — — — — — — — — — — — —— — ————— — 7€

Brasserie Moulins D’Ascq - Blanche

BIERE BLONDE LEON 6,2% % @ ez~
Brasserie Moulins D'Ascq - Blonde
A emporter ou & offrir pour prolonger l'expérience de U'Estaminet dans votre canapé ! La Léon & 6,9€ !

MEME PAS MAL (33c)05% % — — — — — — — - 6,5€
LESSODAS 4€
CAMELEON (33c0)0.5% V& @ 6,5€
FRUlTEE (33cl) 0-5%@ ********** 7€ LES JUS DE REVE Ao============== 4,5€
@ @ @ @

NOS KOMBUCHAS LES EAUX

FRAMBOISE HIBISCUS CITRON @ ¢EuEm - 6€ - 65€
Brasserie du Pays Flamand - NOKO Kombucha

CITRON GINGEMBREDY® ¢mnEm 6€
Brasserie du Pays Flamand - NOKO Kombucha

LABUS DALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION / PRIX NETS ET SERVICE COMPRIS



—/
MoJITO - 1€
Rhum Havana 3ans 40%, Angostura 44.7%, menthe, sucre de canne,
citron vert, eau pétillante
Supplément purée : fruits rouges ou fruit de la passion — — — — — +2€
[DATG) U ) ) g 9€
Rhum Havana 3 ans 40%, citron vert, sucre de canne
Supplément purée : fruits rouges ou fruit de la passion — — — — — +2€
MOSCOW MULE/LONDONMULE - 9€
Vodka 37.5% ou Gin Beefeater 40%, Ginger Beer, citron vert,
sucre de canne, gingembre
CAIPRINHA e
Cachaga 38%, sucre de canne, citron vert
BELLINI- — [2=

Champagne Autreau 12%, purée de péche

',
NOS COCKTAILS CREATIONS B

LETI'PUNCH - 7€
Rhum agricole blanc Damoiseau 50% Guadeloupe,
sucre de canne et miel, citron vert

LE PUNCH PLANTEUR V‘ ***************** 10€
Rhum agricole blanc Damoiseau 50% Guadeloupe, jus fruit de la passion,
jus goyave, jus ananas, jus citron vert, vanille Bourbon bio de Madagascar

LE COCO KISS N e 10€

Gin infusé coco, liqueur d’hibiscus maison, miel, jus d’ananas

LA PASSIONNADE v 12
Vodka 37.5% infusée & la vanille Bourbon bio de Madagascar, citron vert,
purée fruit de la passion, jus de pomme

LE PEACHY MULE ¢czd ne

Vodka 37.5%, sirop de jasmin maison, purée de péche, Ginger Beer, citron vert

LE MIELROMARIN ¢celmzm— — — — — — — — — — — — — — — — — 10€
Rhum Havana 3 ans 40%, sirop miel romarin maison, framboises,
eau pétillante, citron vert

LEWINTERMULECEDEZ®D — — — — — — — — — — — — — — — — — — 12€
Gin Beefeater 40% ou Vodka 37.5% ou Rhum Havana 3 ans 40%, citron vert,
sirop vanille cannelle maison, Ginger Beer

LEPOM'POM'POM il @EUED — 10€

Rhum Havana 3 ans 40%, jus de pomme, miel

/
NOS GINS & TONIC
4cl\
TANQUERAY n,5€

Notes épicées et terreuses, ardmes frais d'agrumes, 43.1%

MONKEY47 — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — - 13,5€
Notes acidulées d’agrumes et aréme doux et floral, 47%

HENDRICK'S— — —— —— —— — — — — — — — — — — — — — — 13€
Gin écossais premium, aux notes florales et fraiches, infusé au
concombre et aux pétales de rose, 44%

BEEFEATER- ——  —  —— — — — — — — — 9,5€
Notes d’agrumes Légéres et parfum rafraichissant
des baies de geniévre 40%

\Supplément Fever Tree : Premium Indian Tonic — — — — — — — — — +3€)

NOTRE GIN SANS ALCOOL

BEEFEATER 0%
Notes d’agrumes Légéres et parfum rafraichissant des baies de geniévre

Supplément Fever Tree : Premium Indian Tonic

\\

NOS MOCKTAILS CLASSIQUES |

VIRGINMOJITO — — 8e

Menthe, sucre de canne, citron vert, limonade

CITRONNADE ¥ 8€
Citron vert, citron jaune, sucre de canne, eau plate

U
NOS MOCKTAILS CREATIONS B
LEVIRGINPLANTELR 8
Jus fruit de la passion, jus goyave, jus ananas, jus citron vert,
vanille Bourbon bio de Madagascar
LEBASILICOFRAMBOISE — — — — — — — — — — — — — — — — g€
Sirop de framboise, basilic, framboises, eau pétillante
LE VIRGIN COCOKISS VoD — — — — — — — — — — — — 8€
Sirop d’hibiscus maison, purée de coco, miel, jus d’ananas
LE VIRGIN PEACHY MULE 0ED — — — — — — — — — — — g€
Citron vert, sirop de jasmin maison, purée de péche, Ginger Beer
LA PASSIONNADE DETOX —— — — — — — — — — — — — — — - 8€
Citron vert, purée fruit de la passion, jus de pomme, sirop de vanille
LE MIEL ROMARIN DETOX V CEIED - — — — — — ES

Sirop miel romarin maison, framboise, eau pétillante, citron vert

SPRITZCINZANO 10€

Cinzano 15%, Prosecco 11.5%, eau pétillante

SPRITZLILLETROSE — - 10€

Lillet rosé 17%, Prosecco 11,5%, eau pétillante

SPRITZ ITALICUS/LIMONCELLO/ST GERMAIN — -~ 12¢
Italicus 20% ou liqueur St Germain 20%
ou Limoncello 24.5%, Prosecco 11.5%, eau pétillante

LESPRITZZDUNORD ¥V e
Italicus 20%, Cointreau 40%, St Germain 20%,

Qrosecco 11.5%, eau pétillante )

CINZANO 0%
25 cl: Frais et équilibré, aux notes aromatiques
et légérement améres

L’ABUS DALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION / PRIX NETS ET SERVICE COMPRIS




NOS VINS AU VERRE"

L'intégralité de notre cave,

des flacons d'exception aux cuvées plus accessibles,

est a découvrir dans notre carte des vins

XY/
P2 NOS VINS ROUGES

12cl

BORDEAUX

CHATEAUHAUTGUIRAUD 6€
Céte de Bourg, 14%

CUVEE DES DAVID BIO
Céote de Blaye, 13%

BOURGOGNE

PINOT NOIRDE CHEZROUX — 9€
Domaine Roux, 13.5%

LES GALETS CHINON DE PLOUZEAU - — 6€
AOP, 13.5%

SAUMUR-CHAMPIGNY

Domaine des Roches Neuves,
Thierry Germain, 12.5%

LANGUEDOC-ROUSSILLON

RAOUL MAPOUL- - I - 6€
13.5%

VALLEE DU RHONE

SAINT - JOSEPH,
«COTE SEPTENTRIONALE» — — — — — — 10€
Domaine de Pierre Blanche, 85 rangs, AOP, 14%

. J

7
NOS VINS SANS ALCOOL o

0%ROSEBIO-UBY o0 6€
Gascogne | Assemblage : Cabernet Franc, Merlot, Syrah,
Cabernet Sauvignon

0% ROUGE-UBY oo 6€
100% Merlot sans alcool (Gascogne)

0%BLANC-UBY ' 52

100% Sauvignon blanc sans alcool

PROSECCO CORTE GIOVANNI — — — — 7€ 30€
LESVOEUX®- -~ 7€ 30€
BULLES D'OPALE Y ccmzp LRl

\

¥ NOS VINS BLANCS

12cl

g

BOURGOGNE
CHABLIS - 7,5€
Domaine La Roche, 12.5%
ALIGOTE- — — — — — — — — —— — — — 8€

Domaine Roux, 12.5%

« LESGRAPPES»  — — — — — — — - 6€

Domaine Maouries, IGP, 11% sec

«LESFRUITS» " — — — — — — — — — - 6€
Domaine Maouries, IGP, 12% moelleux

HAUTS-DE-FRANCE

CAPENORY) - ——————— — — - 7€
Les 130 Ch'tis vignerons, 12%

ZENITHYVSY - o€
Les 130 Ch'tis vignerons, 13.5%

UN CH'TI CANONS ez — — — -
Les 130 Ch'tis vignerons, 12%

7.5€

LANGUEDOC-ROUSSILLON

CHARDONNAY - - -~ - 6€

Preignes Le Neuf, IGP, 13%

&

CASA ROSSA, ILE DE BEAUTE 6€

FIGUIERE

CHAMPAGNE AUTREAU — — — — — — — — 10€
CHAMPAGNE EPC BRUT (EIZD ¢~ — — — — —
BILLECART SALMONBRUT -~~~ — ~
BILLECART SALMON BRUT SOUS BOIS— — — — — —
BILLECART SALMONROSE
BILLECART SALMON BLANC DE BLANC -

CHAMPAGNE PERRIER JOUET CEIZD

L'ABUS DALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION / PRIX NETS ET SERVICE COMPRIS

170€



- \
NOS APERITIFS

LILLET BLANC /LILLETROSE 6€
4cl, Apéritif a base de vin et de fruits, 17%

RICARDY 45€
2cl, 45%
MARTINI ROUGE 7/ MARTINIBLANC 4,5€
6cl, 15%
PORTO ROUGE/PORTOBLANC 4,5€
6cl, 19%

A EMPoOR

UN'QUEMENT ER

NOS RHUMS ARRANGES MAISON

DAMOISEAU- — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — 7€
Rhum vieux agricole, VO 3 ans, notes subtiles de bois, épices & fruits secs,
Guadeloupe, 42%

NEISSON- 1ue
Rhum vieux agricole, notes de canne a sucre, épices & fruits tropicaux
Martinique, 45%

BUMBU 8€
Rhum onctueux qui contient & La fois des notes sucrées et épicées,
Barbade, 40%

DIPLOMATICO 9€

Arémes de caramel, de miel et de vanille, Venezuela, 40%

JM FUMEE VOLCANIQUE - 12€
Rhum agricole de Martinique, distillé a partir de pur jus de canne
a sucre. Notes fruitées, épicées et boisées, 49%

KRAKEN- - — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — - 9€
Black spiced, rhum ambré, Trinidad & Tobago, notes d'épices, 47%

TROIS RIVIERES RHUM VSOP ¢ty 9€

Arémes de fruits secs, de miel et d'épices. Martinique, 40%

TROIS RIVIERES LA CUVEE DEL'OCEAN - - 7€
Rhum blanc agricole unique. Notes minérales, iodées et salines.
Martinique, 42%

CLEMENT 13€
Rhum vieux agricole, X.O 6 ans, notes d’‘amandes grillées, d'épices douces

NOS WHISKYS )

- J

JAMESON— - — — — — — — — — — — — — — — — 6€
Whisky Irlandaiis, triple distillation, 40%

WHISKY DE WAMBRECHIES @ 7777777777777 8€
Single malt. golt de réglisse, notes végétales et florales,
rond et doux en bouche, 43%

MONKEY SHOULDER — — — — — — — — — — — — — — — — EE
Blended malt scotch whisky aux arémes de miel,
de cannelle et de vanille, 40%

NIKKA FROM THEBARRELY 8,5€

Blended whisky unique en son genre, originaire du Japon, 51.4%

ABERLOUR - - - - — — — — — — — — — — — — — — — — — o€

Aberlour est un whisky single malt, originaire du Speyside en Ecosse, 40%

DEACON  — —— —— —— — — — — — — — — — — — — — — — 10€
Whisky écossaiis tourbé, blended scotch whisky, 40%

et de fruits secs. Martinique, 42%

N

R
NOS SHOOTERS -t

LAMADELEINEY 4€

Cointreau 40%, Amaretto 28%, jus ananas

L'ORGASME - - — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — 4€
Get 27 17.9%, Baileys 17%

LAPASSION 4€
Rhum agricole blanc Damoiseau 50%, Guadeloupe,
vanille Bourbon bio de Madagascar, fruit de la passion

BAILEYS - — — — — — — — — — — — — — — 6€
LIMONCELLO RAMAZOTTI 6€
AMARETTODISARONNO 6€
FLEUR DE BIERE WOLFBERGER 5,5€
GENIEVRE DE HOULLE DES FLANDRES % — — — — — — 8€
COGNACGAUTIER — - 6€
POIRECOGNACY 6,5€
GET27 ———————————————————— — — — — 6€
GET31- —— — — — — — — — — — — — 6€

NOS CHARTREUSES )

CHARTREUSE VERTE EN JEROBOAM — 10€
Liqueur originelle des Péres Chartreux, 55%
Notes végétales, mentholées et épicées

CHARTREUSE JAUNECIZ® — — — — — — — — — — — — — 10€
Robe jaune, parfums de curcuma, agrumes et anis. Notes florales.
Les Péres Chartreux, 43%

CHARTREUSE «LIQUEUR D’ELIXIR 1605» (L) — — — — 1€
Robe vert profond, saveurs de plantes aromatiques, de menthe,
d’épices, d’agrumes et de réglisse. Les Péres Chartreux, 56%

CHAR'!'REUSE MOFCEOED — — 13€
«CUVEE DES MEILLEURS OUVRIERS DE FRANCE SOMMELIERS»
Liqueur aux arémes de fleurs, de miel et de plantes aromatiques.

Robe jaune, moelleuse, singuliére et typée. Les Péres Chartreux, 45%

CHARTREUSE «LIQUEUR DU 9EME CENTENAIRE»(EIEZD 15€
Saveurs de plantes aromatiques, d’agrumes confits, d’épices
et de réglisse. Les Péres Chartreux, 47%

CHARTREUSE VERTE(V.E.P) o 22¢
VIEILLISSEMENT EXCEPTIONNELLEMENT PROLONGE

Liqueur d’exception vieillie longuement en demi-muids de chéne.
Elaborée & partir d’alcool, sucre, eau et substances végétales

Q?:O plantes, fleurs, écorces, racines et épices) Les Péres Chartreux, 54y

LABUS DALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION / PRIX NETS ET SERVICE COMPRIS



POUR

COMMENCER

\|,

APICORER m ~N

LEPETITWELSHREVISITE 12€
Mousse de cheddar, ceuf parfait & tartine de pain des Belles Terres
avec jambon blanc

Déclinable en végé §

L'OS A MOELLE FLAMBEAUTHYM V- - 12€
3 piéces, tartines de pain des Belles Terres & fleur de sel

L'GEUF PARFAIT CREME MAROILLES §%¢ - — — — — — — 75€
L'EUF PARFAIT CREMEUX CHAMPIGNONS (EnEm — — 7:5€
Lard grillé

Déclinable en végé §

LE «CHAUD BILOUTE» yeemzm — — — — — — — — — — - 13.5€

Fromage au four de la Ferme du Pont des Loups (170g), baguette toastée

LE FOIE GRAS MAISON ¢c.lizy e

Mi-cuit, compotée de mangue & baguette toastée

UNE OCCASION A CELEBRER ?
PRIVATISEZ L'ESTAMINET,
EN TOTALITE OU EN PARTIE !
DE L'ORGANISATION A L'ASSIETTE,
ON S'OCCUPE DE TOUT

\|,

NOS FORMULES DE GROUPES -

Formules de groupes

Servies a table. A partir de 10 personnes

Le Menu « Bonne Franquette » 22€ TTC
Le Menu « Estaminet » 28€ TTC

Le Menu « Premium » 38€ TTC

Formules cocktails
déjeunatoires & dinatoires

A partir de 10 personnes

Le cocktail « Signature » 26€ TTC
Le cocktail « Elégance» 35€ TTC

Formules Petit déjeuner & collation
Petit déjeuner 8€ TTC
Pause sucrée 8€ TTC

Les + pour vos événements
Options événementielles
Prestataires en tout genre

Offre gateaux

by Lesage

Sélection de gdteaux & réserver
Consulter notre catalogue

Scannez le QR Code
pour découvrir notre brochure

-

A PARTAGER ~

L'ASSIETTE « COCHONNAILLES » v ,,,,,,,,,, 10€
Terrine & la biére, rillettes de porc, saucisson a Lail
et cornichons

L'ARDOISE «<FINGERFOOD» & — — — — — — — — — — — 18€
Croquettes au camembert, falafels, mozzarella sticks
onion rings, sauce aigre douce

L’ARDOISE CHARCUT' & FROMAGES -~ — — — — — — — — 23€

Assortiment de charcuteries & fromages

LA GRANDE PLANCHE DES COPAINSTm - — 120€

Assortiment de charcuteries & fromages (20 min de préparation)

LA GRANDE PLANCHE «FINGER FOOD»1Tm & 100€
Assortiment de croquettes au camembert, falafels, mozzarella sticks
onion rings, sauce aigre douce (20 min de préparation)

LESAUCISSON = — — — — — — — — — — — — — — — — — — 7,5€

Nature

LES FRITES CHEDDAR OU MAROILLES V@ ******* 6,5€

Frites sauce cheddar ou Maroilles et oignons frits

LES FRITESFRAICHES & — — — — — — — — — 4,5€

Sel de paprika fumé

LES CROQUES CHEDDAR- -~ — — — - n€
qun des Belles Terres, béchamel, jambon blanc et cheddar )

Surface : 45 m?
Capacité : 35 assises et 60 debout
Matériel mis a disposition

Surface : 300 m?

Capacité : Hiver : jusqu’d 250 personnes
Eté : jusqu'a 500 personnes

Matériel mis a disposition

Terrasse

e
Terra§5
«Des tribus”

alle

Grande S

Table atelier

ilettes
salle de B-‘a‘mmes |

jeux enfant

Toilettes
@omet




NOS
PLATS

sl
NOS INCONTOURNABLES DU NORD )
LEWELSHREVISITE 18€
LE TARTARE DE SAUMON v 777777777777777 19,5€ Mousse de cheddar, ceuf parfait, tartine de pain des Belles Terres
Mangue, avocat, frites, salade & graines de sésame avec jambon blanc & frites
Déclinable en végé &
LA SALADE CESARDUNORD 18,5€
Poulet pané, ceuf dur, sauce césar aux anchois, croltons natures, LA CARBONADE FLAMANDE- — — — — — — — — — — — — — 19,5€
lard, copeaux de parmesan & endives Frites & salade
LE FILET DESAUMON E0EZ®»~ — — — — — — — — — — — 18,9€ LE CROQUE CHEDDAR 352( *************** 15,5€
Purée, Llégumes de saison & sauce beurre blanc Pain des Belles Terres, béchamel, cheddar,
jambon blanc, frites & salade
LE PLAT « VEGE s - - — — — — — — — — — — — — - 16,9€ Version Croque madame avec oeufauplat — — 17,5€
Fregola sarda ( petites pates de Sardaigne ), brunoise de légumes
de saison, copeaux de comté, chips de légumes & huile de noisette LE POTJEVLEESCH 4 VIANDES @ *********** 17€
Porc, veau, poulet, lapin, frites & salade
LES CROQUETTES DE CREVETTESGRISES [2:55
2 piéces 70g, sauce tartare, frites & salade LE « CHAUD BILOUTE » vg ********* 19.5€
Fromage au four de la Ferme du Pont des Loups (170gr), jambon blanc,
\ ) pomme de terre au four, créme ciboulette & salade.
kDéclinable en végé & )
Ay
-
NOS BURGERS \
LE FILET MIGNON DE COCHON ——————--=---179€ LE BURGER «WELSH» V ***************** 22,5€
Steak haché fagon bouchére, lard, mozzarella, mesclun,
confit d’oignons, sauce cocktail, nappage cheddar,
LABAVETTE. 21€ oignons frits & frites
Version XL (2 steakshachés) — — — — — — — — — — — — — — — — 26€
Version steak végétal - - - - - ______ 22€
LEBURGERCLASSIQUE - — — — — — — — — — — — — — — 18,5€
LA COTE DE BOEUF 500GRV 77777777777777 1€ Steak haché fagon bouchére, lard, mozzarella, mesclun,
confit d’oignons, sauce cocktail, frites & salade
Version XL (2 steaks hachés)— — — — — — — — — — — — — — — — 22,5€
LE BURGERPOULETPANE — — — — — —— — — — — — — — — — 18,5€
LE FILET DE POULET (0™ — — — — — — — 15,9€ Poulet pang, lard, mozzarella, mesclun,
confit d’oignons, sauce cocktail, frites & salade
LA SOURISD'AGNEAU V' ¢z 24€ LEBURGERVEGE & 18,5€
Steak végétal, mozzarella, mesclun, confit d’oignons,

ch cocktail, frites & salade /

Supplément : frites, salade , purée oulégumesdesaison  — — — — — — — - +3€
Supplément sauce : poivre, Maroilles, beurre maitre d’htel  ou crémeux champignons +1,5€

\/ COUP DE COEUR DE L'EQUIPE ¥ PRODUIT LOCAL
SANS GLUTEN 9 PLAT VEGETARIEN

La boulangerie Lesage nous fournit tous nos pains.




R A
v\\ , .
7 RESERVEZ VOS GATEAUX

N S POUR VOS OCCASIONS
confectionnés par notre pdtissier Lesage
D E Ss E RTS ou par notre équipe en cuisine
- : ',

NOS DESSERTS DU MOMENT NOS COUPES GLACEES

LA DAME BLANCHE, DAME CHOCOLAT, DAME CAFE - — - 9€
LA GAUFRE LIEGEOISE - - -\ - - - —————- - ———- 79€
Boule de glace vanille, sauce chocolat & créme sucrée LA COUPE «AFTER-EIGHT»  — — — — — — — — — — — — — - 9,5€
Boules de glaces menthe chocolat, coulis de chocolat & créme sucrée
LE CRUMBLE POMME POIRE CANNELLE & (CIED_ . _ _ 7,9€ Supplément 2cl: Get2717.9% — — — — — — — — — — — — — — — +1,5€
Boule de sorbet poire
LECOLONEL- 9,5€
LA CREME BRULEE CHICOREE g S NOUVEAU Y 7€ Vodka 40% 2cl & deux boules de sorbet citron vert
Chicorée LUTUN artisanale torréfiée & Oye Plage, 100 % naturelle P
& sans caféine LAPOIRE GLACEEY ¢cizp 95€

2 boules sorbet poire et liqueur poire cognac, 35%

LE MERVEILLEUX SPECULOOS ¢unzm — — — — — — — — — - 7,9€
Meringue, créme vanille mascarpone & brisures speculoos I(':ﬁ C?UtPE I,BOULE,LL7 Tt - 7”: 7h7 1 7t 7777777 B.5%
ocolat, fraise, vanille, citron, menthe chocolat,
caramel, café, poire
LA MOUSSE AU CHOCOLATS  — — — — — — — — — — — 5 P
P LACOUPE2BOULES — — — — — — — — — — — — — — — — — - 5,5€
-HELENE © ¢cmvpm. 10€ y
LA. COl{PE BELI‘E HELENE @ . Chocolat, fraise, vanille, citron, menthe chocolat,
Poire fraiche pochée, boule de glace vanille, boule de sorbet poire, caramel, café, poire
\ coulis chocolat maison, créme sucrée & amandes effilées / \ ! ! )

NOS « GOURMANDS » ~N

. CAFEBO- - — — — - — - — — — - — — - — - —— — — — 23€
LECAFEGOURMAND -~ — — — — — — — - 9,5€ Ristretto / Expresso '
4 mignardises
_ ALLONGE@® — 2,9€
LETHEGOURMAND - — n5€ Supplément créme sucrée — — — — — — — — — — — — — — — — - +1€
4 mignardises
. CHICOREE®Y 2,3€
LA QHIC_OREE GOURMANDE- — — — 9.5€ Chicorée Leroux sans caféine, en sachets de fibre de canne & sucre & infuser
4 mignardises
, DECAFEINE® 25¢€
L'IRISHGOURMAND - - — — — — — — — — — — — — — — 15€
4 mignardises CAFE CREME/DOUBLECREME® — — —— — — — — — 2,8€/5€
LE CHAMPAGNE GOURMAND -~ — — 15€
(mignotrdises j DOUB_LE EXPISESSO @— 7777777777777777 45€
Supplément créme sucrée — — _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ +1€
CAPPUCCINO® — — — — — — — — — — — — — — — — — — 3,5€
THE/INFUSION 35€
CHOCOLATCHAULD - — — — — — — — — — — — 4,5€
Chocolat Van Houten
IRISHCOFFEE 10€ Supplément créme sucrée — — — — — — — — — — — — — — — — _ +1€
@
LATTE MACCHIATO 6€
ITALIANCOFFEE — — — — — — — — — ————————— 10€ Double expresso. mousse de lait
Supplément sirop de Icl : Caramel beurre salé, vanille ou
A noisettesgrillées — — —— -~ -~ - - ———————— - — — +I€
CUBAN COFFEE 10€ CAFEFRAPPEY - 7€
Double expresso@, un trait de sirop d’orgeat, sucre de canne,
lait - servi glacé
FRENCHCOFFEE — 10€
Gl CHTILATTES® ¢l — — — — 7€
Lait, chicorée, sirop de vanille, cannelle, créme sucrée,
BAILEYSCOFFEE — — — — — — — — — 10€ brisures de speculoos
@
Notre café Massaya bio est torréfié en France
Notre chicorée est 100% naturelle, 100% Hauts-de-France
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